
全品 1,700円（税込）

2枚目が1,200円！！お得
3枚目が1,700円、4枚目が1,200円

新潟市中央区南笹口1-2-19
lunch 11：00-14：30（LO）   
dinner 17：00-22：00（LO 21：00）
駐車場に限りがございます。満車の場合は周辺の有料駐車場のご利用をお願いします

トラットリア ノラ・クチーナ 
新潟鐙店   tel.025-282-5122
www.noracucina-abumi.com

ご注文は、お電話または店舗にて承ります。商品名と数量をスタッフにお伝えください。※価格は全て税込です。写真はイメージです　※仕入れ状況により内容産地等が変更になる場合があります

12月30日ランチ営業のみ
12月31日おせち・テイクアウトお渡しのみ（16:30まで）
1月1日・2日おやすみ
1月3日より通常営業

since 1971

有限会社山田は、
2021年おかげさまで
50周年を迎えましたYAMADA co.,ltd

洋風おせち

壱の重
❶オマールエビの香草焼き
　アワビの柔らかコンソメ煮
　帆立貝柱のグリル
　県産野菜のピクルス
❷県産キノコとトリュフ・
　　ポルチーニのキッシュ
❸カニのテリーヌ
　魚沼美雪ますのマリネ
　ゴールデンキャビア

❹プレミアムikkaかぼちゃのテリーヌ
　カマンベールチーズ
弐の重
❺県産牛のローストビーフ/オリーブのマリネ
❻マカロン/ブラウニー
❼牛舌のスモーク/ミラノサラミ/モルタデッラ
　越乃黄金豚のロースハム/雪室熟成鴨のテリーヌ
　スモークモッツァレラチーズ
　佐久間梨園ル・レクチェのコンポート
　プロシュート/フォアグラのクレームブリュレ

18,000円（税込）　
数量限定

4人前
ノラ・クチーナ新潟鐙店 洋風おせち

壱の重
❶オマールエビの香草焼き
　アワビの柔らかコンソメ煮
　帆立貝柱のグリル
　魚沼美雪ますのマリネ
　ゴールデンキャビア
❷カニのテリーヌ
　プレミアムikkaかぼちゃのテリーヌ
❸マカロン/ブラウニー

弐の重
❹県産牛のローストビーフ
　オリーブのマリネ
❺フォアグラのクレームブリュレ
　佐久間梨園ル・レクチェのコンポート
　県産キノコとトリュフ・ポルチーニの
　　キッシュ
❻牛舌のスモーク
　ミラノサラミ/モルタデッラ
　越乃黄金豚のロースハム
　雪室熟成鴨のテリーヌ
　スモークモッツァレラチーズ
　カマンベールチーズ
　県産野菜のピクルス/プロシュート

12,000円（税込）　
数量限定

2人前
ノラ・クチーナ新潟鐙店 洋風おせち

ノラ・クチーナ新潟鐙店スペシャル

県産トマトのマルゲリータA 県産旬野菜と自家製燻製
モッツァレラとベーコン

B 県産3種キノコと
たっぷりチーズ

C クアトロ・フォルマッジ
トマトベース or チーズベース

D モルタデッラ（イタリアハム）
とサラミ

E

おせちにピッツァも、いいね！

PIZZA 窯焼きピッツァ

※ピッツァのテイクアウトお渡しは12月31日（金）まで

ピザ職人が1枚1枚ていねいに焼き上げます。
5種類のピッツァからお選びください。

弐の重（写真右下）

洋風おせち早割特典
11月末までにご予約いただいた方へプレゼント！

Nora-野良-

新潟和牛と県産フルーツトマトの
すき焼き箱 8,500円（税込）　
数量限定
（新潟和牛 500g、県産フルーツトマト、割り下）
ノラ・クチーナ新潟鐙店オリジナル風呂敷付き！

壱の重（写真左上）

❶

❷ ❸

❹
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壱の重（写真右上）

❶
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弐の重（写真左下）

❺ ❻

❼

　オードブル2人前　300円券×1　オードブル4人前　300円券×2　分をプレゼント！

ノラ・クチーナ店内飲食・テイクアウトで使えるお食事券

※予約締切12月26日（日）まで

※予約締切12月26日（日）まで

（4種のチーズ）



ご予約・お問い合わせ

トラットリア ノラ・クチーナ 新潟鐙店   tel.025-282-5122 ホームページ▶▶
www.noracucina-abumi.com インスタグラム▶▶

県産トマトのマルゲリータA 県産旬野菜と自家製燻製
モッツァレラとベーコン

B 県産3種キノコと
たっぷりチーズ

C クアトロ・フォルマッジ
トマトベース  or チーズベース

D モルタデッラ（イタリアハム）
とサラミ

E

全品 1,700円（税込）

PIZZA
ピザ職人が1枚1枚ていねいに焼き上げます。
5種類のピッツァからお選びください。

窯焼きピッツァ

2枚目が1,200円！！お得

※ピッツァのテイクアウトお渡しは12月31日まで

3枚目が1,700円、4枚目が1,200円

カルボ風クリームペンネ
850円

7

ペンネ・ボロネーゼ
850円

6ノラ風バーニャカウダー
1,000円

3 シーザーサラダ  700円 4 生ハムサラダ  900円 5

県産牛（豊浦牛）ランプ肉のタリアータ
約200g～　3,300円

1

フィナンシェ  200円13

ボローニャ風ラザニア
750円

8 ぷりぷり海老ドリア
750円

9

新潟県産黒毛和牛のタリアータ
約200g～　4,200円

2

マカロン  200円10

11 キャラメルナッツケーキ
800円

スフレチーズケーキ
800円

12

TAKE  OUT
ノラ・クチーナの味をご家庭でお楽しみください

DELITAXIデリ
TAXIデリバリー承ります。料金・
配達範囲はお問合せください

4人前 6,950円（税込） 数量限定

ノラ・クチーナ鐙店 オードブル

2人前
円（税込） 

数量限定

ノラ・クチーナ鐙店
オードブル

（4種のチーズ）

ちょっと贅沢な新潟イタリアンのオードブル

X’mas
オードブル

お渡し期間／ 12月23日（木）～26日（日）
※X’masオードブルは２日前までにご予約ください

県産ほうれん草とベーコンのキッシュ
スモークモッツァレラチーズ
オリーブのマリネ キャロットラペ
モルタデッラ　　プロシュート
ソフトサラミ カクテルシュリンプ
スモークサーモン
シーフードマリネ
県産野菜と鶏のパテ
県産キノコと鴨のサラダ
越乃黄金豚のサルシッチャ入り
　ポテトサラダ
カニのフリッタータ
越乃黄金豚カツ
越乃鶏のスピディーニ
アランチーニ
ソーセージ

アリュメット
越乃黄金豚カツ
越乃鶏スピディーニ
カニのフリッタータ
オリーブのマリネ
アランチーニ
県産野菜と鶏のパテ
モルタデッラ
ソフトサラミ
プロシュート
県産野菜のピクルス

牛タンのスモーク
越乃鶏砂肝のコンフィ
キャロットラペ
カクテルシュリンプ
スモークサーモン
越乃黄金豚のサルシッチャ入り
　ポテトサラダ
帆立のグリル
県産キノコと鴨のサラダ
シーフードマリネ
スモークモッツァレラチーズ
県産ほうれん草とベーコンのキッシュ

下段上段

※価格は全て税込です。写真はイメージです　※仕入れ状況により内容産地等が変更になる場合があります

X’mas期間TAKE OUTご利用のお客様に、abumiサンタさんから クリスマスプレゼント”あり！！




