
Pizza Pasta

旧旅籠の
古民家で楽しむ、
新潟イタリアンの
パーティー

新潟市中央区南笹口1-2-19
lunch 11：00-14：30（LO）   
dinner  17：00-22：00（LO 21：00）
駐車場に限りがございます。
満車の場合は周辺の有料駐車場のご利用をお願いします

トラットリア ノラ・クチーナ 新潟鐙店   
www.noracucina-abumi.com

選べるピッツァ 選べるパスタ

①マルゲリータ　　　②モルタデッラ　　③クアトロ・フォルマッジ　　④シーフード　　　　　　　　　　　　　　　　　①しらすのペペロンチーノ  ②アマトリチャーナ　　　③タラコ　　　　④グランキオ　　
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旧旅籠の古民家で楽しむ、新潟イタリアンの夏パーティー

Fioreフィオーレコース Cucinaクチーナコース Noraノラコース

飲み放題込み7,000円
★（お一人様・税込）

飲み放題込み6,000円
★（お一人様・税込）

飲み放題込み5,000円
★（お一人様・税込）

選べるピッツァ& 選べるパスタ

ノラ・クチーナの

Party

飲み放題込み4,500円
★（お一人様・税込）

食材のアンティパストミスト（前菜3種）
ノラ風夏野菜サラダ
ピッツァ／モルタデッラ
牛リブステーキ
越乃黄金ポークのコンフィ
ソーセージピカンテ
パスタ／アマトリチャーナ
パンナコッタ

飲み放題込み3,500円
★（お一人様・税込）

アランチーニ
ノラ風夏野菜サラダ
ピッツァ／モルタデッラ
越乃黄金ポークのコンフィ
ソーセージピカンテ
パスタ／アマトリチャーナ
パンナコッタコースは2名様から予約できます

期間限定　2023.7～9

ノラ・クチーナの

女子会

2時間
飲み放題付

カクテル
ノンカクテル
ソフトドリンク

食材のアンティパストミスト（前菜5種）
イタリア風チキンフリット
ノラ風夏野菜サラダ
タコのカルパッチョ
選べるピッツァ
　 ①マルゲリータ　②モルタデッラ
　 ③クアトロ・フォルマッジ
　 ④シーフード　⑤ディアボラ

新潟沖でとれた鮮魚 シェフ仕立て
県産牛ランプ肉のロースト
子羊のトマト煮込み
ソーセージピカンテ
選べるパスタ
　 ①しらすのペペロンチーノ
　 ②アマトリチャーナ　③タラコ
　 ④グランキオ

ジェラート　　　　全15品

食材のアンティパストミスト（前菜4種）

イタリア風チキンフリット
ノラ風夏野菜サラダ
選べるピッツァ
　 ①マルゲリータ　②モルタデッラ
 　⑤ディアボラ　⑥マリナーラ

牛リブステーキ
越の黄金豚バラ肉のグリル
ソーセージピカンテ
選べるパスタ
　 ①しらすのペペロンチーノ
　 ②アマトリチャーナ　③タラコ

ジェラート　　　　全12品

食材のアンティパストミスト（前菜3種）

ノラ風夏野菜サラダ
選べるピッツァ
　 ①マルゲリータ　②モルタデッラ
 　⑤ディアボラ　⑥マリナーラ

イタリア風チキンフリット
越乃黄金ポークのコンフィ
ソーセージピカンテ
選べるパスタ
　 ①しらすのペペロンチーノ
　 ②アマトリチャーナ　③タラコ

ジェラート
全10品

2日前までご予約できます

2023 Summer Party Plan
※写真は6,000円コースの一例です
※パーティーコースは2名様以上でお申し込みください
※仕入れ状況により内容産地が変更になる場合があります

2日前までご予約できます

⑤ディアボラ
鶏サルシッチャとハムの
ピリ辛ピッツァ
　　　
⑥マリナーラ
ニンニクとオレガノの
ピッツア



ご予約・お問い合わせ

トラットリア ノラ・クチーナ 新潟鐙店   tel.025-282-5122 ホームページ▶▶
www.noracucina-abumi.com インスタグラム▶▶

2次会Buffet 6,000円（税込）
前菜5種
地場野菜のノラクチーナ風サラダ
本日のパスタ 2種
本日のピザ 2種
本日の魚料理
本日の牛肉料理
本日の肉料理
※2hフリードリンク付き

パティシエドルチェBuffet
＋1,000円（税込）
1.5次会、2次会ビュッフェに追加で
お申し込みいただけます

ノラ・クチーナのWedd i ng
ノラ・クチーナの古民家を生かした趣きのある空間と、
旬の食材を大切にした新潟イタリアンで、思い出に残る
オリジナルウエディングをご提案します。

詳しくはスタッフまでお問い合わせください

2次会
ビュッフェ
プラン

Buffet

ウエディングプランのお料理は、3つのコースからお選びください。
また、自由なスタイルで演出できる1.5次会プランもご用意いたしました。
専属のプランナーが当日までサポートいたします、

Wedding 12,000円（税込）
宴のはじまり 一口前菜
お祝い前菜5種盛り
本日のパスタ
天然酵母を使った自家製フォカッチャ
佐渡直送 鮮魚のソテー
新潟黒毛和牛ヒレ肉のステーキ
本日のデザート
コーヒー
※フリードリンク付き

Wedding 10,000円（税込）
お祝い前菜5種盛り
本日のパスタ
天然酵母を使った自家製フォカッチャ
佐渡直送 鮮魚のソテー
県産牛サーロインのグリル
本日のデザート
コーヒー
※フリードリンク付き

Wedding 8,000円（税込）
お祝い前菜5種盛り
本日のパスタ
天然酵母を使った自家製フォカッチャ
佐渡直送 鮮魚のソテー　又は　
　県産牛サーロインのグリル
本日のデザート
コーヒー
※フリードリンク付き

ウエディング
プラン

Wedding

1.5次会卓盛り 6,000円（税込）
前菜5種卓盛り
地場野菜のノラクチーナ風サラダ
本日のパスタ・本日のピザ
肉料理2種盛り
ポテト
※フリードリンク付き
メイン料理牛肉グレードアップ別途料金

1.5次会卓盛り 8,000円（税込）
前菜5種卓盛り
地場野菜のノラクチーナ風サラダ
本日のパスタ・本日のピザ
新潟沖でとれた魚料理
牛肉料理含む肉3種盛り
ポテト
※フリードリンク付き
牛肉のグレードアップ別途料金

1.5次会
卓盛り
プラン

婚礼オプション
スタンダード
ウェディングケーキ
900円／一人様（苺スクエア型）　
他＋別途料金

2次会Buffet 5,000円（税込）
前菜5種
地場野菜のノラクチーナ風サラダ
本日のパスタ
本日のピザ
本日の肉料理2種
ポテト
※2hフリードリンク付き

スタンダードウェディングケーキ 900円（税込）／一人様（苺スクエア型） 他＋別途料金
婚礼オプション

Wedding+1.5次会卓盛り


